
Apéro
Crémant brut, Reinecker, D					     9.50
Hausapéro, siehe Angebot Tafel					     10.50
Apérol / Campari Spritz					     14.50
Negroni / Sbagliato					     16.– / 15.–

Ziegelhof Lager, CH / Bier 3 dl offen					     5.50

alkoholfrei 0%
Rosé Sekt, Heinz Wagner, D					     8.–
Hausapéro 0%, siehe Angebot Tafel					     7.50
Jever Fun, alkoholfreies Bier, DE < 0,5% / 3 dl offen			   5.50 
Sellerie–Verjus–Saft, Julians Saftladen, DE 				    8.50
Lain & Füm, Tonic, CH 					     9.50
Gespritzer Roter Traubensaft, Sissach, CH				    6.50

Jsotta rosso senza, Vermouth, CH 0%					    7.– 

Aperitif
Vermouth weiss / rot, Matter–Luginbühl, CH 18% 			   4cl 8.50
Campari, Italien 23% 					     4cl 8.50
Aperol, Italien 11%					     4cl 8.50 

Gran Classico Bitter, Matter–Luginbühl, CH  28% 			   4cl 8.50
Pastis 51, Frankreich 45% 					     2cl 7.–

Gletschermilch, CH, unfiltriert 42% Apfel, Kräuter, Sternanis		  2cl 9.50	
Schweizer Absinthe, Stadtbrennerei Basel, CH 76% 			   2cl 9.50	

Schaumwein
Baden Crémant brut, Reinecker, Baden, D				    7.5dl 65.– 	 dl 9.50– 
Sauvignon Blanc, Weissburgunder, Spätburgunder, Chardonnay

Obrecht Brut Rosé, Jenins, Graubünden AOC, CH Pinot Noir		  7.5dl 79.–
Cuvée Réserve, Sekt extra brut, Reinecker, Auggen, Baden, D		  7.5dl 75.–
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Rosé Sekt, alkoholfrei, Heinz Wagner St. Blasien, D			   7.5dl 56.– 	 dl 8.– 
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Weisswein
Hauswein weiss, Bag in Box, siehe Tafel						     nur offen	 	 dl 7.–
Riesling 2024, QmP Kabinett, Dörflinger, Baden, D				    7.5dl 58.– 	 dl 8.50 
Viognier, Beau Vignac 2025, Les Cotes de Thau, F 				    7.5dl 58.– 	 dl 8.50 
Altenburger Chardonnay 2023, Grand Réserve, Zähringer, D 			   7.5dl 72.– 	 dl 10.–
Le petit Sauvignon 2022, Weingut Riehen, AOC Baselstadt, CH			   7.5dl 75.–
Riesling Herrlisheim 2024, Demeter, Hebinger, AOC Alsace, F	 		  7.5dl 64.–
Weissburgunder 2022, Köpfer, Staufen-Grunern, Baden, D			   7.5dl 68.–
Heida 2023/24, Cave Biber, AOC Valais, Salquenen, CH				    7.5dl 72.–
448, Bianco Vigneti delle Dolomiti IGT 2025, Girlan, I				    7.5dl 57.–
Weissburgunder, Sauvignon blanc, Chardonnay

S.P.A. weiss 2024, Demeter, Naturwein, BS / Tüllingen, D				   7.5dl 69.–
Blanc de Noir aus Spätburgunder

Sauvignon blanc, alkoholfrei 0%, Kolonne null, DE				    7.5dl 49.–

Roséwein
Rosé Federweiss 2024/25, Bio, Tschäpperli, AOC BL, CH Garanoir, Pinot noir		 7.5dl 57.– 	 dl 8.50 

S.P.A. rosé 2024, Demeter, Naturwein, BS / Tüllingen, D Spätburgunder		  7.5dl 69.– 

Orangewein
Betont 2022, Bio, Altenburger, Burgenland, AT Neuburger				    7.5dl 58.– 	 dl 8.50 

Riesling naturel 2022, Rot Murlé, Demeter, Frick, Alsace AOC, F			   7.5dl 64.– 	

Rotwein
Hauswein rot, Bag in Box, siehe Tafel						      nur offen		 dl 7.–
Les Cabernets 2022, Bio, FIBL, Frick, AOC Aargau, CH				    7.5dl 62.–	 dl 9.– 
Cabernets Cortis, Chambourcin, Cabernet noir

Gaudeamus 2023, Do Ribera del Duero, E Tempranillo				    7.5dl 58.– 	 dl 8.50
Merlot Castellberg 2024, Bio, Zähringer, Heitersheim, D				    7.5dl 62.–	 dl 9.– 
L`Unique 2022, Weingut Riehen, AOC Baselstadt, CH Pinot noir	 		  7.5dl 68.–
Rainli 1. Lage 2023, Bio, Tschäpperli, Aesch, AOC Baselland, CH Pinot noir 	 7.5dl 72.–
Ocioto Cuvée 2023, Urs Zweifel, Höngg, AOC Zürich, CH				    7.5dl 66.–
Garanoir, Regent, Pinot noit, Maréchal Foch, Monarch, Léon, Cabernet Cortis

Cabernet Sauvignon 2022, Weingut am Klotz, Baden, D				    7.5dl 74.–
Paradies Merlot 2023, Naturwein, Demeter, Schliengen, D			   7.5dl 69.–
Aglianico Lucchero Sannio DOP 2021, Janare, I				    7.5dl 56.–

S.P.A. rot 2023, Demeter, Naturwein, BS / Tüllingen, D Spätburgunder		  7.5dl 72.–
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Bier 
Ziegelhof Lager, BL, CH						      3dl 5.50 		 5dl 8.50

Bier Panaché						      3dl 5.50 		 5dl 8.50 

Jever Fun, alkoholfrei, DE < 0,5%						      3dl 5.50 		 5dl 8.50
Franziskaner Hefe–Weissbier, naturtrüb 5%, DE			   Fl.	 5dl 9.– 
Tannenzäpfle, Rothaus–Bräu 5.1 %, Schwarzwald, DE 			   Fl.	 3.3dl 7.50

Leffe brune 6.5%, Belgien					     Fl.	 3.3dl 7.50

Mineral / Softdrinks
Basler Tafelwasser mit / ohne Kohlensäure				    offen	 5dl 5.50 		 10dl 9.–		

Apfelsaft Ramseier / Apfelschorle 						      3dl 5.– 

Elmer Citro, CH 						      3dl 5.–
Rhabarberschorle, fritz–spritz, Bio, DE				    Fl.	 3.3dl 6.50
Coca Cola / Vivi Cola					     Fl.	 3.3dl 6.–
Vivi Cola zero, CH 					     Fl.	 3.3dl 6.– 
Vivi Ice Tea, Alpenkräuter, Bio, CH 					     Fl.	 3.3dl 6.50
Fever Tree Tonic Water / Ginger Ale 					     Fl.	 2dl 5.50
Club Mate, CH 					     Fl.	 3.3dl 7.–  

Kaffee / Tee
Espresso / Kaffee 						      4.50 
Milchkaffee / Cappucino						      5.50
Doppelter Espresso						      6.– 
Coretto / Carajillo						      6.50
Espresso / Kaffee, koffeinfrei						      4.50

Kräuter Tee BIO, CH Verveine / Minze / Bergkräuter				    5.–
Schwarztee Bio, Indien Darjeeling		  				    5.–

Kräuter		
Alpenkräuterbitter, Stadtbrennerei, Basel CH 45 %				    2cl 7.– 		  4cl 12.–

Appenzeller Alpenbitter, CH 29% ,						      2cl 5.50 		 4cl 9.–

Likör
Nocino, Tenuta San Giorgio, Tessin, CH 40%					     2cl 8.50

Vielle Prune barrique, Etter, CH 41%						      2cl 8.–

Vielle Poire barrique, Etter, CH 41%						      2cl 8.–

Dessertwein
iis–siider 2020, Hossli, AG, CH Fricktaler Apfelwein 13.5% 				    4cl 12.50

weiss: Solaris 2025, AOC Aargau, FIBL, CH 12.5%				    4cl 11.–

rot: Port 2020, Tschäpperli, Aesch, AOC Baselland, CH 17.4% 			   4cl 11.–
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Spirituosen
Säntis Single Malt, Edition Dreifaltigkeit, CH 52 %				    4cl 16.50

AndersRum, Vintage 2014, Lüthi, CH 40% Zuckerrüben				    4cl 16.–

Packs Wodka, Stadtbrennerei, Basel, CH 41%					    4cl 12.–

Stolichnaya Vodka, Polen 40%						      4cl 11.50

Breil Gin, CH 43%						      4cl 13.–

Hendricks Gin, Schottland 41.4%						      4cl 13.–

+ Soda / Fever Tree Tonic						      2.– / 3.50

Cocktails
Negroni Gin, Campari Bitter, Vermouth rosso					     16.–

Sbagliato Campari Bitter, Vermouth rosso, Crémant				    15.–

Americano Gran Classico, Vermouth rosso, Soda					     14.–

weitere Cocktails auf Anfage über die Fass Bar erhältlich

Grappa / Trester
Tresterbrand S.P.A., Basel, CH 42% Pinot noir					     2cl 10.50

Tresterbrand «Heida», Stadtbrennerei, BS, CH 42%				    2cl 9.50
Grappa Tenuta San Giorgio, Tessin, CH 43% Uva americana				    2cl 9.50
Grappa Montagna Magica, Huber (barrique) Tessin, CH 41% Merlot 		  2cl 11.–
Night Marc, Rhy Passo Brand, Siebe Dupf, CH 46% Pinot Noir			   2cl 9.50
Grappa di Nebbiolo, Marolo, Italien 44% 					     2cl 9.50

Digestiv / Fruchtbrand
Cognac VSOP Premium, Tercinier, F 40 % 					     2cl 10.–

Quitte, Tschäpperli, BL, CH 41 % 						      2cl 9.50

Roter Gravensteiner, Humbel, AG, CH 43%					     2cl 9.–

Damassine d‘Ajoie AOP, Perret, Jura, CH 42% Pflaume				    2cl 12.–

Kirschwasser, Etter, ZG, CH 41%						      2cl 8.–

Leibstadter Mirabelle, AG, CH		   				    2cl 7.–

Poire Williams Réserve, Metté, Alsace, F 42% Birne				    2cl 10.50

Säemann, Weichweizenbrand, Stadtbrennerei, BS, CH 40%			   2cl 8.50

Mohngeist 2020, Blaumohnsamen, Stadtbrennerei, BS, CH 40%			   2cl 9.50

Edelbrand, Famiglia Fluhberg, BL, CH 42% Zwetschge / Birne / Apfel			   2cl 7.–

Truube, Grossklaus, AG, CH 42%						      2cl 7.50
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Zum goldenen Fass
Weinkarte Bankett

Schaumwein
Baden Crémant brut, Reinecker, Baden, D				    7.5dl	 65.– 	
Sauvignon Blanc, Weissburgunder, Spätburgunder, Chardonnay

Obrecht Brut Rosé, Jenins, Graubünden AOC, CH Pinot Noir		  7.5dl	 79.–
Cuvée Réserve, Sekt extra brut, Reinecker, Auggen, Baden, D		  7.5dl	 75.–
Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier

Rosé Sekt, alkoholfrei, Heinz Wagner St. Blasien, D			   7.5dl	 56.– 	

weiss
Riesling 2024, QmP Kabinett, Dörflinger, Baden, D			   7.5dl	 58.– 	
Viognier, Beau Vignac 2025, Les Cotes de Thau, F 			   7.5dl	 58.– 	
Altenburger Chardonnay 2023, Grand Réserve, Zähringer, D 		  7.5dl	 72.– 	
Le petit Sauvignon 2022, Weingut Riehen, AOC Baselstadt, CH		  7.5dl	 75.–
Heida 2024, Cave Biber, AOC Valais, Salquenen, CH			   7.5dl	 72.–
448, Bianco Vigneti delle Dolomiti IGT 2025, Girlan, I			   7.5dl 	 57.–
Weissburgunder, Sauvignon blanc, Chardonnay

S.P.A. weiss 2024, Demeter, Naturwein, BS / Tüllingen, D			  7.5dl	 69.–
Blanc de Noir aus Spätburgunder

rosé
Rosé Federweiss 2025, Bio, Tschäpperli, AOC BL, CH	 		  7.5dl	 57.– 

Garanoir, Pinot noir

orange
Betont 2022, Bio, Altenburger, Burgenland, AT Neuburger			   7.5dl 	 58.– 
Riesling naturel 2022, Rot Murlé, Demeter, Frick, Alsace AOC, F		  7.5dl	 65.– 

rot
Les Cabernets 2022, Bio, FIBL, Frick, AOC Aargau, CH			   7.5dl	 62.–	
Cabernets Cortis, Chambourcin, Cabernet noir

Gaudeamus 2023, Do Ribera del Duero, E Tempranillo			   7.5dl	 58.– 
Merlot Castellberg 2024, Bio, Zähringer, Heitersheim, D			   7.5dl	 62.–
Rainli 1. Lage 2023, Bio, Tschäpperli, AOC Baselland, CH Pinot noir 	 7.5dl	 72.–
Aglianico Lucchero Sannio DOP 2021, Janare, I			   7.5dl	 56.–
Paradies Merlot 2023, Naturwein, Demeter, Schliengen, D		  7.5dl	 69.–
S.P.A. rot 2023, Demeter, Naturwein, BS / Tüllingen, D Spätburgunder	 7.5dl	 72.–
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